Tageskarte

VORSPEISEN

Flammkuchen mit Schmand, Chorizo, Parmesan und Rucola (C,D,7)

Tarte flambée with sour cream, chorizo, parmesan and rocket

Siilze von Ochsenbackerl mit Kernol, Zwiebeln, Kirschtomaten und Réstkartoffeln (N,K)
Aspic of ox cheeks with pumpkin seed oil, onions and roasted potatoes

SUPPE
Gulaschsuppe mit Hausbrot (C,N)
Goulash soup with homemade bread

HAUPTGERICHTE

Spitzkohlwicker]l mit Kiirbis auf Paprikaragout ()

Cabbage role with pumpkin on pepper ragout

Braumeistersteak aus dem Schweineriicken mit Speckscheibe

und gerdsteten Knédelscheiben (C,D,H,N,7)

Steak of pork with bacon slices and roasted dumpling shices

2 Stiick Wildpflanzerl in Wacholder-Pilzsauce mit Blaukraut, Broccoli und
Haselnussspitzle (C,D,HN,L])

2 pieces of game meatballs in juniper sauce with red cabbage, broccoli and hazelnut spaetzle
‘Wildmaultaschen auf Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen und Preiselbeeren (C,b,H,N)
Ravioli stuffed with venison on creamed savoy with pan-fried mushrooms and cranberries
Kalbsrahmgulasch mit gebratenen Pilzen, Tagesgemiise und Butterspiitzle (C,b,H)

Veal goulash with mushrooms, vegetables and buttered spaetzle

Rehbraten in Wacholdersauce mit Brokkoli, Blaukraut, Preiselbeeren und Mandelbillchen ¢,b,H)
Roast roe in juniper sauce, broccoli, red cabbage, cranberries and almond balls

Rib-Eye Steak auf Grillgemiise mit Kriuterbutter und Kartoffelgratin (¢,b,N)

Rib-eye steak on grill vegetables with herb butter and potatoe gratin

DESSERTS

Schokomousse mit Beeren und Sahne 0,1

Chocolate mousse with berries and cream

Marsala-Tiramisu auf Fruchtsauce, mit frischen Friichten und Sahne (c,D,H)
Chocolate-Marsala-Tiramisu on fruit sauce with fresh fruits and cream

A= Senf/-Erzeugnisse, B= Erdniisse/-Erzeugnisse, C= Glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse,
D= Mich/-Erzeugnisse einschlieRlich Laktose, E= Krebstiere/-Erzeugnisse, F= Schwefeldioxid/-Sulfite,
G= Lupine/-Erzeugnisse, H=Eier/-Erzeugnisse, I= Soja/-Erzeugnisse, J= Schalenfriichte (Niisse)/-Erzeugnisse,
K= Sesamn/-Erzeugnisse, L~ Fisch/-Erzeugnisse, M= Weichtiere/-Erzeugnisse, N= Sellerie/-Erzeugnisse, 1= Coffein haltig,
2= mit Farbstoff, 3= Chininhaltig, 4= Geschmacksverstirker, 5= geschwefelt, 6= mit Phosphat, 7= Nitrit Pokelsalz




lageskarte

Mittagskarte
Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr

VORSPEISEN

Kriftige Rinderbrithe mit Markkléschen und Schmttlauch (¢H,N)

Beef broth with meat balls and chives

1 Kugel Keller Kas mit roten Zwiebeln und Parisienne Baguette (C,D)

Keller cheese, Bavarian specialty made from Camembert and cottage cheese,
with red onions and Parisienne baguette

Ochsenfetzen mit geréstetem Sesam auf Rucolasalat (A,HK)

Ox sliced with roasted sesame on arugula salad

2 Stiick Falafelbillchen auf Wild-Kriutersalat (C.A,H)

2 pieces Falafel balls on wild herbs salad

HAUPTGERICHTE

Kleiner Schweinekrustenbraten mit Kartoffelknédel (c,p,N)

Small pork crust roast with potato dumplings

5 Stk. Chicken Nuggets mit Kartoffeldippers und BBQ-Sauce @

5 pieces Chicken Nuggets with potato dippers and BBQ Sauce

Kleines Schweinelendensteak in der Kriuterkruste auf Tomatenreis (D)
Small pork loin steak with herb crust on tomato rice

Gebackenes Putenschnitzel auf Spaghetti in Tomatensauce (C,D,H)
Turkey schnitzel on spaghetti with tomato sauce
Kartoffel-Gemiisegulasch mit Parisienne Baguette (C,D)

Potato vegetable goulash with Parisienne baguette

Kiirbis-Birnenrisotto mit geschmolzenen Kirschtomaten und Parmesanspinen (C,D)
Pumpkin pier risotto with melted cherry tomatoes

Spaghetti mit Basilikumpesto, Parmesan, Pinienkernen und Kresse (C,D,)
Spaghetti with basil pesto, parmesan cheese, pine nuts and cress

DESSERTS

Marillenstrudel mit Beeren und Sahne (¢,
Apricot cake with berries and cream
Marsala-Tiramisu auf Fruchtsauce (C,b,1)
Marsala-Tiramisu on fruit sauce

Kleine Eisrolle mit Edelstoff - Friichten ()
Small ice cream roll with marinated fruits




