Mitltkartt@

Lunch

Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr
Kleine Portionen fiir den Mittag
Mittwoch, 30. April 2025

GroRere Portionen zum Mittagspreis

9 Stiick Fleischpflanzerl mit BiersoRe, Tagesgemiise und Kartoffelpiireé «p,un
9 pieces of meatballs with beer sauce, vegetables of the day and mashed potatoes
Penne , Arrabiata“ mit Parmesan (c,b,n

Penne ,Arrabiata® with parmesan

SUPPEN
Pfannkuchensuppe mit Schnittlauch (C,D,N,H) - serviert in der Kaffeetasse
Pancake soup with chives- served in a colfee cup

HAUPTGERICHTE

Leberkise Carpaccio mit Essiggurke, Radieserl, Zwiebeln und Hausbrot (c,p)
Leberkise Carpaccio with pickled gherkin, radishes, onions and homemade bread
Abgebriunte Regensburger auf Sauerkraut mit Bratkartoffeln (7,N,0)

Browned sausage on sauerkraut with {ried potatoes

Rahmschnitzel vom Schwein mit Tagesgemiise und Kartoffel-Gemiisetaler (c,n,H)
Creamy pork schnitzel with vegetables of the day and potato-wild garlic pattie
Bergsteigerschnitzel in Kisepanade mit Pommes Frites (¢,0,H)

Mountaineer's schnitzel in cheese breading with French fries

Flammkuchen mit Schmand, Coleslaw und BBQ-Hihnchen (c,p,M,13.4,2

Tarte flambée with sour cream, coleslaw and BBQ chicken

DESSERT
Zwetschgenstrudel mit Sahne (o
Plum strudel with cream

GrieRflammerie mit Pfirsich (¢,b,H)
Semolina flammerie with peach

Die Zutaten und Allergenen Stoffe unserer Speisen koénnen Sie beim Service e




Mittagskarte

Lunch

Mittagsgerichte zum kleinen Preis
Montag- Freitag 10.00 - 16.00 Uhr

Servus liebe Giste!

ab sofort bieten wir Thnen Mittags (Mo.- Fr.) eine kleine
Auswahlkarte an, da die Nachfrage nach klemeren Gerichten
zu giinstigeren Preisen in der Mittagszeit sehr hoch war.

Fiir den grofen Hunger bieten wir zusitzlich jeden Tag zwel
wechselnde groRe Gerichte unter 10,00€ auf der Mittagskarte an.
Ansonsten konnen Sie selbstverstandlich auch aus unserer

Standartkarte auswiahlen.

Sollte hier noch nicht das richtige Schmankerl fiir Sie dabei sein,
hiandigen wir gerne die aktuelle Tageskarte aus.

Bei Fragen ist die Familie Vogler und das Team gerne fiir Sie da!
Uber Tipp’s und Anregungen sind wir Thnen immer dankbar.

In diesem Sinne, herzliche Griie, einen guten Appetit und prost!

Petra & Christian Vogler, Ihre Wirtsleute




Mittwoch, 30.04.2025

SUPPEN

Spargelsuppe mit Sahne (C,D)

Asparagus soup with cream

GroRe Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstl )
Large potato soup with sausages

HAUPTGERICHTE

Marinierter Spargelsalat in Kriuter-Ei-Vinaigrette und Bratkartoffeln m)
Marinated asparagus salad in herb and egg vinaigrette and fried potatoes

17,90

Portion Stangenspargel mit Petersilienkartoffeln, Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter (0,1 19,70

Portion of asparagus with parsley potatoes, hollandaise sauce or melted butter

wahlweise mit:  gemischtem Schinken (7) mixed ham
rosa gebratenem Roastbeef (C,L) roast beef
kleinem Wiener Schnitzel (C,D,H) schnitzel viennese style

7,60
11,80
12,40

Bulgurbowl mit Rote Beete Tartar, Kirschtomaten, Falafel und Kriuterjoghurt (c) VEGAN
Bulgur bowl with beetroot tartar, cherry tomatoes, falafel and herb yogurt
WeiBwein-Spargelrisotto mit Parmesan, geschmolzenen Kirschtomaten

und glaciertem Gemiise (D)

White wine asparagus risotto with Parmesan, melted cherry tomatoes and glazed vegetables
Augustiner Biergulasch mit Wurzelgemiise, Blaukraut und Breznknédel c.p,m

Augustiner beer goulash with root vegetables, red cabbage and pretzel dumplings

Zander auf Spargel-Risotto mit Kriutersofe, Kirschtomaten und Parmesanchip a,0,0

Pike perch on asparagus risotto with herb sauce, cherry tomatoes and parmesan chips

DESSERT

French Toast mit Zwetschgen und Vanilleeis (c,0,H])
French toast with plums and vanilla ice cream
Schokomousse mit Physalis (0,5

Chocolate mousse with physalis

Die Zutaten und Allergenen Stoffe unserer Speisen kénnen Sie beim Service erfragen.

14,20

18,40

20,60

22,90




