Mittagskarte

Lunch

Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr
Kleine Portionen fiir den Mittag
Freitag, 08.03.2024

GroRe Portionen zum Mittagspreis

Jagerschnitzel in Pilzrahm mit Gemiise und Spétzle (C,D,H)

Escalope of pork in mushroom cream with vegetables and spaetzle

Gebackener Brie mit Preiselbeeren, gemischten Blattsalaten und Baguette (C,D,H)
Baked camembert with cranberries, leaf lettuce and baguette

Kleine Gerichte zum kleinen Preis

SUPPE
Pilzrahmsuppe mit Sahnehaube in der Kaffeetasse (C,D)
Mushroom soup with cream

HAUPTGERICHTE

3 Stiick Reiberdatschi mit Krauter-Speckfrischkiise und Blattsalaten (C,D,H,7)

3 pieces of mashed browns with herb bacon cream cheese and salad

Gefiillte Zucchini mit Ratatouille Gemiise und Kise iiberbacken (D)

Stuffed zucchini with ratatouille vegetables and gratinated with cheese

Schinkennudeln in Kriuterrithrei (C,D.H)

Ham noodles with herb scrambled eggs

Kartoffel-Gemiise-Gulasch mit Sauerrahm und gerdstetem Hausbrot (C,D)

Potato vegetable goulash with sour cream and toasted homemade bread

Abgebriunter Leberkiis mit Biersofe und Kartoffel-Endiviensalat (C,D,H,AN)

Roasted meatloaf with beer sauce and potato-endives salad

Konigsberger Klopse in WeiRwein-KapernsoBe mit Pilwareis und Karottengemiise (C,NH)
Meatballs “Konigsberg style” in white wine caper sauce with pilaw rice and carrots

9 Stiick Pfilzer Wiirst’] abgebriunt mit Biersauce, Sauerkraut und Bratkartoffeln (c,p.J)
2 pieces of browned Palatinate sausages with beer sauce, sauerkraut and fried potatoes

DESSERTS

Apfelscheiterhaufen mit VanillesoRe (C,D,H)
Baked apple pic with vanilla sauce
Zwetschgenstrudel mit Vanilleeis (C,D,H)
Plum strudel with vanilla icecream




Mmtxtagskarlt@

Lunch

Mittagsgerichte zum klemnen Preis
Montag- Freitag 10.00 - 16.00 Uhr

Servus liebe Giste!

ab sofort bieten wir Ihnen Mittags (Mo.- Fr.) eine kleine
Auswahlkarte an, da die Nachfrage nach kleineren Gerichten
zu glinstigeren Preisen in der Mittagszeit sehr hoch war.

Fiir den groBen Hunger bieten wir zusitzlich jeden Tag zwel
wechselnde groRe Gerichte unter 10,00€ auf der Mittagskarte an.
Ansonsten konnen Sie selbstverstindlich auch aus unserer
Standartkarte auswihlen.

Sollte hier noch nicht das richtige Schmankerl fiir Sie dabei sein,
handigen wir gerne die aktuelle Tageskarte aus.

Bel Fragen ist die Familie Vogler und das Team gerne fiir Sie da !
Uber Tipp’s und Anregungen sind wir Ihnen immer dankbar.

In diesem Sinne, herzliche Griile, emen guten Appetit und prost!

Petra & Christian Vogler, Ihre Wirtsleute




Zur Starkbierzeit empfehlen wir:

Augustiner Maximator 0,21 2,50 €
VORSPEISEN €
Roastbeef rosa gebraten mit eingelegtern Gemiise, Remouladensofe und Bratkartoffeln v 1) 15,80
Roastbeef with pickled vegetables, remoulade sauce and roasted potatoes
Flammmkuchen mit Brie, Tiroler Speck und Preiselbeeren (C,0,H,7) 12,80
Tarte flambée with brie, bacon and cranberries
SUPPEN
Markkléschensuppe mit Schnittlauch (C,N,4,D) 6,70
Bone marrow dumplings soup with chives
Gulaschsuppe mit Hausbrot (CN) 7,70
Goulash soup with homemade bread
HAUPTGERICHTE
Braumeistersteak aus dem Schweineriicken mit Speckscheibe 17,90
und gerdsteten Knédelscheiben (C,DHN,7)
Steak of pork with bacon slices and roasted dumpling slices
Beinfleisch vom Murbodner Ochsen mit Rahmwirsing, Kriuterkartoffeln und Kren (C,D,N.5) 18,90
Ox leg meat with creamed savoy cabbage, herb potatoes and horseradish
Ziiricher Geschnetzeltes in Pilzrahm mit Tagesgemiise und Kartoffelrosti (c,D,B) 19,80
wZurich style® sliced meat with mushroom cream, daily vegetables and mashed browns
2 Murbodner* Rinderschmorbraten in RotweinsoRe mit Tagesgemiise und Serviettenknédel (¢DHN) 21,10
Beef pot roast in red wine sauce with daily vegetables and dumplings
Kalbsrahmgulasch mit Pilzen, Tagesgemiise und Butterspitzle (C,D,H) 20,40
Roast veal in cream with mushrooms, daily vegetables and butter spaetzle
‘Wolfsbarschfilet auf Graupenrisotto mit Babytomaten, Parmesan und Kriuterbutter (¢,D,» 20,90
Sea bream fillet on barley risotto with cherry tomatoes, parmesan cheese and herb butter
Rib Eye Steak auf Grillgemiise, Kriuterbutter und Siisskartoffel]pommes ©,N,5) 26,80
Rib-Eye steak on grill vegetables, herb butter and sweet potatoes fries
Rinderfilet Medaillons auf griiner PfeffersoBe, mit buntem Gemiise und Herzoginkartoffeln ¢,y 28,90
Beel fillet medallions with green pepper sauce, colorful vegetables and potatoes
DESSERTS
Griefflammerie mit KaffeesoRe und Beeren (C,D,H) 5,90
Semolina cake with coffee sauce and berries
Schokomousse mit Beeren und Sahne 0,1 6,90

Chocolate mousse with berries and cream

A= Senf/-Erzeugnisse, B~ Erdniisse/-Erzeugnisse, C= Glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse,
D= Mich/-Erzeugnisse einschlieflich Laktose, E= Krebstiere/-Erzeugnisse, F~ Schwefeldioxid/-Sulfite,
G~ Lupine/-Erzeugnisse, H=Eicr/-Erzeugnisse, I= Soja/-Erzeugnisse, J= Schalenfriichte (Niisse)/-Erzeugnisse,
K= Sesam/-Erzeugnisse, L~ Fisch/-Erzeugnisse, M= Weichtiere/-Erzeugnisse, N= Sellerie/-Erzeugnisse, 1~ Coffein haltig,
9= mit Farbstoff, 3- Chininhaltig, 4= Geschmacksverstirker, 5= geschwelelt, 6~ mit Phosphat, 7= Nitrit Pékelsalz
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