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Lunch

Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr
Kleine Portionen fiir den Mittag
Dienstag, 12.03.2024

GroRe Portionen zum Mittagspreis

Schweineschnitzel in Kriuterkruste mit Kartoffel-Gurkensalat (A,C,D,HN,4)
Escalope of pork ich parmesan cheese- chili crust with potato- cucumber salad
Kartoffel- Gemiisegulasch mit Sauerrahm und geréstetem Hausbrot (C,D)
Potato- vegetable goulash with sour cream and roasted bread

Kleine Gerichte zum kleinen Preis

SUPPE
Pilzrahmsuppe mit Sahnehaube in der Kaffeetasse (C,D)
Mushroom soup with cream

HAUPTGERICHTE

3 Stiick Reiberdatschi mit Kriuter-Speckfrischkiise und Blattsalaten (C,D,H,7)
3 pieces of mashed browns with herb bacon cream cheese and salad
Linsengemiise mit Salzkartoffeln und Pfilzer Wiirstl (A,D,N)

Lentils with boiled potatoes and sausage

Gefiillte Hihnchenkeule mit Gemiise auf rahmigen Linsen (D,H,N)
Stuffed knuckle of chicken with vegetables on creamy lentils
Schinkennudeln in Kriuterrithrel (C,D,H)

Ham noodles with herb scrambled eggs

Penne Bolognese mit Parmesan und kleinem gemischten Salat (A,C,D,H)
Penne bolognese with parmesan cheese and side salad

Abgebriunter Leberkiis mit BiersoBe und Kartoffel-Rucolasalat (C,D,HAN
Roasted meatloaf with beer sauce and potato-endives salad

DESSERTS

Zwetschgenstrudel mit Vanilleeis (C,D,H

Plum strudel with vailla icecream

Apfel. Maronenstrudel mit Schokoladen Eis und Sahne (0,1
Apple- chestut cake with chocolate ice cream and whipped cream




@Rgnmﬂ

Zur Starkbierzeit empfehlen wir:

Augustiner Maximator 0,21 2,50 €
VORSPEISEN €
Roastbeef rosa gebraten mit eingelegtem Gemiise, Remouladensofe und Bratkartoffeln (v1) 15,80
Roastbeef with pickled vegetables, remoulade sauce and roasted potatoes
Flammkuchen mit Brie, Tiroler Speck und Preiselbeeren (C,D,H,7) 12,80
Tarte flambée with brie, bacon and cranberries
SUPPEN
MarkklsRchensuppe mit Schnittlauch (C,N,4,D) 6,70
Bone marrow dumplings soup with chives
Gulaschsuppe mit Hausbrot (C,N) 7,70
Goulash soup with homemade bread
HAUPTGERICHTE
Braumeistersteak aus dem Schweineriicken mit Speckscheibe 17,90
und gerosteten Knodelscheiben (C,DHN,7)
Steak of pork with bacon slices and roasted dumpling slices
Biergulasch vom Murbodner Ochsen mit hausgemachtem Brez’nknédel und Blaukraut (C,D,H) 19,80
Beer goulash of ox with homemade pretzel dumpling and red cabbage
Kalbsrahmgulasch mit Pilzen, Tagesgemiise und Butterspitzle (C.D,H) 20,40
Roast veal in cream with mushrooms, daily vegetables and butter spaetzle
Doradenfilet auf Graupenrisotto mit Gemiise und KriutersoRe (C,b,1) 20,90
Sea bream filet on pearl barley risotto with vegetables and herb sauce
Rib Eye Steak auf Grillgemiise, Krauterbutter und Siifkartoffel -Pommes (D,N,5) 26,80
Rib-Eye steak on grill vegetables, herb butter and sweet potatoes fries
Rinderfilet Medaillons auf giiner PfeffersoBe mit buntern Gemiise und Mandelbillchen (¢,b,HN,] 28,90
Beef lilet medallions on green pepper sauce with vegetables and almond balls
DESSERTS
Schokomousse mit Beeren und Sahne (,H) 6,90

Chocolate mousse with bernies and cream

A= Senf/-Erzeugnisse, B= Erdniisse/-Erzengnisse, C— Glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse,
D= Mich/-Erzeugnisse einschlieBlich Laktose, E= Krebstiere/-Erzeugnisse, F~ Schwefeldioxid/-Sulfite,
G~ Lupine/-Erzeugnisse, H-Eier/~Erzeugnisse, I~ Soja/-Erzeugnisse, J= Schalenfiiichte (Niisse)/-Erzeugnisse,
K= Sesam/-Erzeugnisse, L~ Fisch/-Erzeugnisse, M~ Weichtiere/~Erzeugnisse, N= Sellerie/-Erzeugnisse, 1= Coffein haltig,
2- mit Farbstoff, 3= Chininhaltig, 4= Geschmacksverstirker, 5= geschwefelt, 6= mit Phosphat, 7= Nitrit Pékelsalz




